
(TVA incluse vouloir taux légal)

Les plats cuisinés, fabriqué et commercialisé dans cet appareil peut contenir des substances ou produits provoquant des allergies ou d’intolérances alimentaires,
tels que: céréales contenant des graines gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, noix, le céleri, sésame, moutarde, le dioxyde de soufre et les sulfi tes,

lupin et les mollusques et leurs dérivés. (Conformément à l’annexe II du règlement (UE) n.o 1169/2011). Pour plus d’informations se il vous plaît demander aux
employés de service.

◦ Pappardelle avec des brocolis, du chorizo 
végétarien, des olives noires et du pesto, une 
croûte de panko, de la persil et du citron

◦ Strudel de légumes grillés, purée de patate 
douce violette rôtie et asperges vertes

◦ Camembert de buffalo cuit dans la courgette et 
les herbes fraîches, sauce au miel et à la 
moutarde à grains entiers

◦ Plateau de fromages portugais (vache, chèvre et 
mouton) avec miel, craquelins et raisin

◦ Crevettes sauvages poêlées au chili frais haché 
et sauce au beurre au basilic

ENTRÉE 

DESSERT 

PLAT PRINCIPAL 

Viande
◦ Côte de veau grillé, chips au paprika                               

et d’orégano, mayonnaise à l'ail et ciboullette

Végétarien

◦ Suprême de poulet farci pané au panko avec 
beurre de cresson, riz pilaf frit aux épices et aux 
fruits secs

◦ Filet de porc sauté avec purée de châtaigne, 
shiitake et raisins

◦ Dinde panées avec du riz blanc et des légumes

◦ Spaghetti bolognaise

Plat principal

Desserts

◦ Cheesecake au mascarpone et chocolat blanc 
cuit au four, gelée d'orange et miettes 
d'amandes

◦ Chocolat, gelée de mangue et glace au 
framboise

◦ Tarte aux prunes noires, amandes, crème fraîche 
et pommes caramélisées avec coulis d'armagnac

ENFANTS

◦ Fruits
◦ Glace (fraise, chocolat, vanille et citron)

39€
PER PERSONNE PER ENFANT

20€
ENTRÉE, PLAT PRINCIPAL
ET DESSERT
(BOISSONS NON INCLUSES)

PLAT PRINCIPAL ET DESSERT
JUSQU’À 12 ANS
(BOISSONS NON INCLUSES)

MENU MUSIC SET

◦ Filet de bar sauté, purée de céleri-rave, haricots 
verts et ratatouille des légumes

◦ Filet de cabillaud confit dans de l'huile d'olive        
et du thym citronné avec des pommes de terre 
écrasées, parfumées au safran et des épinards 
sautés

◦ Risotto aux crevettes et portobello, tomate cerise, 
basilic et copeaux de parmesan

Poisson

Menu exclusif avec musique live.
Tous les mardis et jeudis Fado et samedis
Jazz de 20h à 22h.


