
ENTRADAS

PLATO PRINCIPAL 

POSTRES

Pescado

Carne

Vegetariana

MENU MUSIC SET

(IVA incluido a la taxa en vigor)

El alimento cocinado, preparado, fabricado y comercializado en esta unidad pueden contener sustancias o productos que causen alergias o intolerancias 
alimentarias, tales como: cereales que contienen semillas de gluten, crustáceos, huevos, pescado, cacahuetes, soja, leche, nueces, apio mostaza, sésamo, dióxido 

de azufre y sulfitos, altramuz y moluscos y derivados de los mismos. (De acuerdo con el anexo II del Reglamento (UE) n.o 1169/2011). Para obtener más información, 
por favor pregunte a los empleados al servicio.

◦ Pappardelle con brócoli, salchicha vegana, 
aceitunas negras y pesto, costra de panko, perejil 
y limón

◦ Strudel de verduras a la plancha, puré de boniato 
morado asado y espárragos verdes

◦ Filete de lubina con puré de apio y judías verdes 
acompañado pisto de verduras

◦ Lomo de bacalao confitado en aceite de oliva y 
tomillo limón con patata triturada, perfumado 
con azafrán y espinacas salteadas

◦ Risotto de gambas salvajes salteados con 
portobello, tomates cherry, hojas de albahaca y 
parmesano ralladot

◦ Chuleta de ternera a la plancha con patatas 
artesanas al pimentón y orégano con alioli                   
y cebollino

◦ Supremo de pollo relleno con mantequilla de 
berros empanada en panko y hierbas frescas, 
arroz pilaf frito especiado y frutos secos

◦ Solomillo de cerdo salteado con castañas 
trituradas, shiitake y uvas

◦ Tarta de queso al horno con mascarpone y 
chocolate blanco, mermelada de naranja y 
crumble de almendras

◦ Chocolate, gelatina de manga y helado                     
de frambuesa

◦ Tarta de ciruelas negras con almendras, crème 
fraîche y manzana caramelizada en armagnac

NINÕS

◦ Milanesa de pavo con arroz blanco y verduras
◦ Esparguete á bolonhesa

Plato principal 

Postres
◦ Brunesa de frutas 
◦ Helado (fresa, chocolate, vainilla y limón)

◦ Camembert de búfala al horno enrollado en 
calabacín y hierbas frescas, salsa de miel y 
mostaza en grano

◦ Tabla de quesos artesanales portugueses (vaca, 
cabra y oveja) con miel, crackers y uvas

◦ Gambas salvajes salteadas con salsa de 
mantequilla y chili perfumado con albahaca

39€
POR PERSONA POR NIÑO

20€
ENTRADA, PLATO PRINCIPAL
Y POSTRE
(BEBIDAS NO INCLUIDAS)

PLATO PRINCIPAL Y POSTRE
HASTA LOS 12 AÑOS
(BEBIDAS NO INCLUIDAS)

Menú exclusivo con música en vivo.
Todos los martes y jueves Fado y sábados
Jazz de 20 a 22 horas.


